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DEUX FEMMLES, UNE VISION,
UNE TRANSMISSION

Biographies officielles de Babette de Roziéres et Marina MARVILLE

BABETTE DE ROZIERES « MARINA MARVILLE

De la fondation du Salon en 2015 a 'ouverture d’un nouveau chapitre en 2026, une méme
ambition : transmettre, révéler les talents et faire rayonner les gastronomies de I’Outre-mer et les
cuisines du monde.

2, 3 et 4 octobre 2026 ¢ Pavillon Gravelle — Paris 12¢
www.sagasdom.fr
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LA FONDATRICE

BABETTE DE ROZIERES

Cheffe cuisiniére * Fondatrice et Présidente d’honneur
du SAGASDOM

“La cuisine créole est une cuisine d’excellence, de création,
de transmission et de rayonnement universel.”

UNE FIGURE MAJEURE DE LA GASTRONOMIE CREOLE

Cheffe cuisiniére, auteure, entrepreneure et personnalité emblématique des médias, Babette de Rozieres
est une figure majeure de la cuisine créole et des patrimoines gastronomiques des Outre-mer.

Née a Pointe-a-Pitre, en Guadeloupe, elle grandit au contact des saveurs et des traditions culinaires
transmises par sa grand-mere. Cet héritage familial nourrit trés tot sa passion pour une cuisine généreuse,
vivante et profondément liée a I'histoire de son territoire.

Apres des études d’histoire et de géographie a Paris, elle débute sa carriere dans l’audiovisuel. Elle
travaille notamment a 'ORTF comme scripte, speakerine et assistante de production, avant de choisir de
se consacrer pleinement a la cuisine et a ’entrepreneuriat.

UNE RESTAURATRICE ET UNE ENTREPRENEURE AUDACIEUSE

En 1978, Babette de Rozieres ouvre son premier restaurant a Paris. Suivront plusieurs établissements en
France hexagonale, a Saint-Tropez et en Guadeloupe, parmi lesquels La Villa Créole, La Table de Babette,
Le Jardin des Gourmets et La Case de Babette.

A travers chacun de ces lieux, elle défend une cuisine créole authentique et raffinée, ancrée dans les
produits et les gestes de tradition, tout en restant ouverte aux influences du monde.

Son talent et sa personnalité lui permettent également de s’imposer dans l'univers audiovisuel. Elle
participe ou anime de nombreuses émissions culinaires, parmi lesquelles Les P’tits Secrets de Babette, La
Cuisine de Babette, C’est au programme, Télématin et A I’aide Babette. Elle contribue aussi a ’émission C a
vous en préparant les diners servis aux invités.
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CREER * TRANSMETTRE « FAIRE RAYONNER

UNE AMBASSADRICE AU-DELA DES FRONTIERES

Cheffe reconnue au-dela des frontieres francaises, Babette de Roziéres réalise des réceptions prestigieuses
et concoit également des menus pour Air France, participant ainsi au rayonnement international des
saveurs créoles.

Auteure de nombreux ouvrages, elle partage ses recettes, ses souvenirs et sa connaissance des produits
dans des livres devenus des références de la cuisine antillaise et créole. Son travail éditorial a notamment
été distingué lors des Gourmand World Cookbook Awards.

LA CREATION DU SAGASDOM : DONNER UNE SCENE AUX
OUTRE-MER

Convaincue que les gastronomies ultramarines doivent bénéficier d’'une reconnaissance a la hauteur de
leur richesse, elle fonde en 2015 le Salon de la Gastronomie de I’Outre-mer, devenu le SAGASDOM — Salon
de la Gastronomie de I’Outre-mer et des Cuisines du Monde.

A travers cet événement, elle crée une vitrine nationale destinée aux chefs, producteurs, artisans,
restaurateurs, entrepreneurs et territoires. Son ambition est de révéler leurs savoir-faire, de favoriser la
transmission entre les générations et de donner aux cuisines des Outre-mer toute leur place dans le
patrimoine gastronomique francais.

Pendant dix éditions, Babette de Rozieres porte le SAGASDOM avec passion, détermination et audace. Elle
en fait un rendez-vous populaire et fédérateur, réunissant professionnels, institutions, personnalités et
grand public autour de la gastronomie, de la culture et de la valorisation des talents.

UN ENGAGEMENT PUBLIC AU SERVICE DES TERRITOIRES

Son engagement dépasse le seul univers culinaire. Investie dans la vie publique, elle défend depuis de
nombreuses années la reconnaissance des territoires ultramarins, de leurs patrimoines et de leur
contribution a la richesse culturelle et économique de la France.

Son parcours a notamment été récompensé par le Grand Prix du Rayonnement francais pour la
gastronomie, saluant une carriére consacrée a la promotion des cuisines créoles en France et a
linternational.

En 2025, elle poursuit son engagement en faveur de la transmission en inaugurant a Maule, dans les
Yvelines, Le Jardin Créole en Yvelines ainsi qu’une école consacrée a la cuisine créole.

2026 — LA TRANSMISSION

A Toccasion de la 10¢ édition, Babette de Roziéres transmet la direction générale du

SAGASDOM a Marina MARVILLE. Elle demeure fondatrice et Présidente d’honneur du
Salon, garante de son identité, de ses valeurs et de son ambition.
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LA NOUVELLE DIRIGEANTE

MARINA MARVILLE

Directrice générale du SAGASDOM e Présidente de
I’association AGCOM

“La gastronomie est un langage universel, un puissant
vecteur de transmission et de rapprochement entre les
peuples.”

UNE PROFESSIONNELLE DU DEVELOPPEMENT ET DU
RAYONNEMENT

Professionnelle engagée du marketing, de la communication et du développement commercial, Marina
MARVILLE posseéde plus de trente années d’expérience cumulée dans la valorisation de projets, la création
de partenariats et ’accompagnement d’entreprises en France comme a l'international.

Née a Paris d’'une meére guadeloupéenne, originaire du Moule, et d’'un pére martiniquais, originaire du
Marin, elle entretient depuis toujours un lien profond avec les cultures, les valeurs et les patrimoines des
Outre-mer. Cette double filiation nourrit son engagement en faveur du rayonnement des talents
ultramarins, caribéens et afro-descendants, dans une démarche résolument ouverte sur le monde.

Son parcours associe une solide expertise en marketing et communication a une longue expérience du
développement commercial. Elle méne également différentes missions en Afrique de ’Ouest, en Afrique
de T’Est et au Royaume-Uni, développant ainsi une vision internationale des échanges économiques,
culturels et entrepreneuriaux.

UNE RENCONTRE FONDATRICE AVEC BABETTE DE ROZIERES

En 2011, sa rencontre avec la cheffe Babette de Roziéres marque une étape déterminante. Marina
MARVILLE s’investit progressivement dans la coordination, le développement et le rayonnement de
grands événements consacrés aux cultures et aux savoir-faire des Outre-mer.

Engagée depuis prés d’'une décennie dans ’aventure du SAGASDOM, elle en devient Directrice générale en
juillet 2026, dans le cadre d’une nouvelle étape de développement du Salon. Elle regoit la transmission
initiée par sa fondatrice et lui donne un nouvel élan tourné vers I’avenir, 'innovation et 'international.
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UN NOUVEAU CHAPITRE POUR LE SAGASDOM

TRANSFORMER LA VISIBILITE EN OPPORTUNITES

La mission de Marina MARVILLE est de renforcer le positionnement du SAGASDOM comme rendez-vous
national de référence des gastronomies de ’Outre-mer et des cuisines du monde, mais également comme
plateforme d’opportunités pour les chefs, producteurs, artisans, restaurateurs, créateurs, entreprises et
territoires.

A travers une stratégie fondée sur ’engagement, la transmission et ’excellence, elle souhaite favoriser les
rencontres entre les cultures, valoriser les patrimoines culinaires et transformer la visibilité offerte aux
talents en véritables perspectives de développement économique.

Présidente de I’association AGCOM, elle ceuvre également a la conception et a la mise en valeur de projets
fédérateurs, créant des passerelles entre les Outre-mer, la Caraibe, 'Afrique, ’Europe et les diasporas
internationales.

LA 10¢ EDITION : CELEBRER L’HERITAGE, CONSTRUIRE
L’AVENIR

Pour la 10e édition du SAGASDOM, organisée du 2 au 4 octobre 2026 au Pavillon Gravelle a Paris, Marina
MARVILLE porte une ambition forte : célébrer dix années d’histoire tout en ouvrant un nouveau chapitre,
plus largement tourné vers les cuisines du monde, la jeunesse, ’entrepreneuriat, les rencontres
professionnelles et le rayonnement international.

Sous sa direction, le Salon entend consolider sa mission historique de valorisation des Outre-mer, tout en
renforcant son ouverture sur la Caraibe, I’Afrique et les autres cultures du monde. La gastronomie devient
ainsi un point de rencontre entre patrimoines, création, économie et coopération.

UNE TRANSMISSION, UNE VISION, UNE AMBITION

Babette de Roziéres a imaginé et fondé le SAGASDOM. Marina MARVILLE en regoit
aujourd’hui la direction avec la responsabilité de préserver son héritage et ’ambition de

lui ouvrir de nouveaux horizons. Entre elles, la transmission n’est pas une rupture : elle

est la continuité vivante d’un projet consacré aux talents, aux territoires et aux
geénérations futures.

« Transmettre, c’est permettre a une histoire de se poursuivre, de grandir et de rayonner. »

SAGASDOM — Salon de la Gastronomie de I’Outre-mer et des Cuisines du Monde

10e édition ¢ 2, 3 et 4 octobre 2026 « Pavillon Gravelle — Paris 12¢
www.sagasdom.fr
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